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Incontournable
Soupe à l’oignon gratinée fromage Oka  15 $

Entrées
Terrine de foie gras, chutney canneberges 24 $

Tartare de bœuf, dijonnaise et cornichons 22 $

Cocktail de crevettes, avocats, citron   18 $

Soupe du jour 9 $

Brie fondant, roquette, pacanes               16 $

Salades
Laitue, légumes, vinaigrette cidre et miel  12 $

César classique, copeaux parmesans        15 $

Inspiration niçoise, thon rouge, tapenade  22 $

Les viandes
Entrecôte grillée, coupe New York  47 $ 
Sauce au poivre

Jarret d’agneau                             40 $ 
Braisé au vin rouge et romarin 

Confit canard                                 38 $ 
Jus aux bleuets sauvages et sauge

Poitrine de volaille rôtie                  36 $ 
Sauce aux champignons et thym

Côtes levées 35 $ 
Sauce BBQ, frites 

Bavette de bœuf grillée                   36 $ 
Salsa chimichurri, frites

De la mer
Fricassée aux fruits de mer, pétoncles,           47 $ 
crevettes et pieuvre, sauce romesco 

Saumon de l’Atlantique grillé      36 $ 
Sauce béarnaise

Options véganes
Lentilles du puy braisées                   28 $ 
Choux-fleurs et racines rôtis

Légumes cuit-vapeur avec herbes   28 $ 
Couscous aux tomates cerises  
Tofu, huile d’olive au citron 

House special 
French onion soup « au gratin »   $15          

Starters
Foie gras terrine, cranberry chutney $24

Beef tartar, Dijon mayo, gherkins                 $22

Shrimp cocktail, horseradish dip, avocado  $18

Soup of the day                                            $9

Melted brie, roquette, pecans $16

Salads
Lettuce, vegetables, honey-cider dressing $12

Classic Caesar, parmesan chips  $15

Nice-inspired, red tuna, tapenade $22

Meat selections
New York strip loin steak   $47 
Brandy peppercorn sauce 

Braised lamb shank        $40 
With red wine and rosemary 

Duck confit                       $38 
Wild blueberry sage jus 

Roasted chicken breast   $36 
Mushroom thyme gravy 

Slow-cooked back ribs    $35 
BBQ sauce, fries 

Grilled beef skirt steak     $36 
Chimichurri salsa  

Seafood selections
Shrimp, scallop octopus fricassee     $47 
Romesco sauce

Grilled Atlantic salmon                       $36 
Lemon-tarragon sauce

Vegan selections 
Braised lentils, roasted cauliflower   $28 
Root vegetables    

Steamed vegetables, grilled tofu $28 
Cherry tomato and herb couscous   
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Frais de service (15 %) et taxes (TPS et TVQ) en sus
Service fee (15%) and taxes (GST and QST) are extra
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